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Thijs van der Meer, keurslager
Begine 52, Workum
Tel. 0515-541534
www.thijsvandermeer.keurslager.nl 

Opgemaakte 
salades
• Rundvleessalade
• Gerookte kipsalade
• Tonijnsalade
• Frisse huissalade

Bestel online!

BBQ specialiteiten 
+ spiesen
• BBQ worst
• Gegrilde spare-ribs
• Filetlapje gekruid
• Houthakkersteak
• Runder hamburger
• Gemarineerde speklap
• Gemarineerde kipfilet
• Gemarineerde steak
•  Gemarineerde 

procureurlap
• Gebraden drumsticks
• Haas op stok

• Kip op stok
• Varkensfilet
• Kipsaté
• Tournedosspies
• Biefstukspies
• Varkenshaassate
• Kinderspies
•  Balkanspies / 

gehaktballetjes
• Shaslick
• Kipshaslick
• Hawaispies

thijsvandermeer.keurslager.nl

Vis
• Garnalenspies
• Zalmspies
• Zalmmoten 130 gram



KIDS
• Kinderspies
• Hamburger
• Worstje

per persoon  3.95

For real man
• Spare-rib
• Biefburger
• BBQ worst
• Rundersteak

per persoon  12.90

POPULAIR
• Gekruid filetlapje
• Hamburger
• Satéstokje
• BBQ worstje
• Shaslick

per persoon  7.95

budget
• Gekruid filetlapje
• Satéstokje
• Hamburger
• BBQ worstje

per persoon  6.95
VEGA
• Saté
• Hamburger
• Shaslick
• Groenteburger

per persoon  6.50

de luxe
• Gemarineerde kipfilet
• Spare-ribs
• Biefstukspies
• Varkenshaasspies
• Hamburger

per persoon  13.50

Bestel BBQ producten via onze webshop!

Specifieke wensen? wij helpen u graag!

CHECK DE
KERNTEMPERATUUR!
Om de juiste garing van het eten te 
bepalen, kunt u gebruik maken van 
een vlees-thermometer. Steek voor de 
kerntemperatuur altijd de punt van de
thermometer in het hart van het 
dikste gedeelte van het vlees. 
Vraag uw Keurslager naar de juiste 
kerntemperatuur voor het door u 
gekochte vlees.

KERNTEMPERATUREN
GROOT VLEES

RUNDVLEES  
rood 48°C • rosé 55°C • gaar 70°C

KALFSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

VARKENSVLEES  
rosé 60°C • gaar 70°C

LAMSVLEES  
rosé 55°C • gaar 70°C

KIP  
gaar 75°C

Slecht weer?  
BBQ aan!
Meestal gaat de BBQ pas aan 
wanneer het boven de 20 graden 
is. Maar barbecueën kan het hele 
jaar door en ook met minder goed 
weer. Laat bijvoorbeeld een mooi 
stuk vlees ‘low & slow’ (langzaam en 
op lagere temperatuur) garen op de 
BBQ en serveer deze binnenshuis met 
heerlijke bijgerechten. Dit BBQ feestje 
kan altijd doorgaan!

Cadeautip
de keurslager
cadeaukaart

Het 
echte 
werk!

Barbecueën met écht goed 
vlees doet u natuurlijk samen 
met de Keurslager. Wij helpen 
u graag met advies, berei-
dingstips en natuurlijk de 
lekkerste producten. Ook als 
het gaat om de bijgerechten.  
Specifieke wensen? We den-
ken graag met u mee!

Budget compleet
•  Gekruid filetlapje
•  Satéstokje
•  Hamburger
•  BBQ worstjes
•  2 salades:  rundvlees en  

gerookte kip

•  3 sauzen:  saté-, BBQ- en 
knoflooksaus

• Stokbrood en kruidenboter
• Gasbarbecue incl. gas
•  Borden, bestek en servetten in 

overleg

Groot Vlees
• Bavette  
• Cote de boeuf   
• Picanha 
• Shortribs 

• Flat iron steak 
• Ribeye  
• Procureur  
• Tomahawk steak  

Populair compleet
• Gekruid filetlapje
• Hamburger
• Satéstokje
• BBQ worstje
• Shaslick
•  2 salades: rundvlees en gerookte kip

•  3 sauzen: saté-, BBQ- en 
knoflooksaus

• Stokbrood en kruidenboter
• Gasbarbecue incl. gas
•  Borden, bestek en servetten in 

overleg  

per persoon  13.75

per persoon  14.75


